
KERSTMENU 2026
Voorgerechten

Krab
aardappel | komkommer | cashewnoot | kruidensla | sjalot | ponzu

of
Serranoham

uiencompote | hazelnoot | rode biet | sherry

Tussengerechten
Artisjokravioli

artisjok | Parmezaan | kappertjes | salie
of

Bospaddestoelenravioli
duxelles | porcini | truffel | Livar-spek | bieslook

Hoofdgerechten
Parelhoen

zuurkool | rösti | appel | knolselderij | dragon | madeira
of

Heilbot & coquille
aardpeer | jonge prei | vadouvan

Nagerechten
Baileys 

witte chocolade | gezouten karamel | vanille
of

Ananas
tartelette | limoenblad | passievrucht

3-gangenmenu — € 45,00 p.p.
Voorgerecht | hoofdgerecht | nagerecht

4-gangenmenu — € 49,50 p.p.
Voorgerecht | tussengerecht | hoofdgerecht | nagerecht

Maak het diner compleet
Brood met roomboter voor 2 personen — € 3,50

Imperial Heritage Caviar 20 gram — € 40,00

Kaasplateau van Het Kaasatelier
diverse soorten kaas | kletsenbrood | vijgenchutney — € 17,50

Supplementen zijn niet inbegrepen bij de prijs van het 3- of 4-gangenmenu.
Het kerstmenu is te bestellen t/m 18 december 
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